


Vení a pasar un día de campo, comer un rico

asado y tomar buen vino. 

Abrimos las puertas de Santa María,
estancia de la familia Goicoechea.

General Las Heras, Provincia de Buenos Aires
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10:00: Llegada al campo.

10:30: Introducción y cultura del mate.

12:00: Empanadas y primera copa de vino. 

12:30: Asado y vino seleccionado.

15:30: Sobremesa. El flan de la abuela Mimi.

16:00: Paseo por el campo.

17:45: Último brindis. 

18:00: Fin del día de campo.

NUESTRO DIA DE CAMPO
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Picada Criolla

Fiambres, quesos artesanales y empanada casera con

copa de vino de bienvenida.

Clásico Asado Argentino

Achuras, cortes de carne, ensaladas f rescas y vegetales

asados de estación. Maridaje de vinos seleccionados.

El Postre & Café

Flan de la Abuela Mimi: receta familiar con tres

generaciones de historia.

MENÚ
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A lo largo de esta experiencia, realizaremos un recorrido

sensorial pensado para acompañar cada momento del

asado. 

Iniciaremos con la f rescura de los vinos blancos,

continuaremos con los tintos ligeros, y f inalizaremos

con los tintos intensos para maridar los cortes principales

de carne.

MARIDAJE
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Queremos que cada persona se lleve algo memorable de la

cultura argentina y el valor de la mesa sin apuro. 

Nuestra propuesta es simple: abrir las puertas del campo

para compartir la comida hecha a fuego lento al aire libre y

el placer de disfrutar de un día entero, como lo hacemos

entre familia y amigos.

NUESTRA MESA, TU CASA



GRACIAS POR SU TIEMPO. 

Cada proyecto es una oportunidad para crear

algo único y memorable. Los esperamos.

Segundo y Teóf ilo.

CONTACTANOS

Whatsapp: +54 9 11 3626-2342

Mail: info@estanciasantamaria.com

Instagram: @santamaria_estancia
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